
U N A S  N A V I D A D E S  D I F E R E N T E S
M  A  E  S  T  R  A  L



entrantes individuales 
Ajoblanco de pistachos con frutos del mar
Endivia braseada con ragú de setas
Caldo con pelota 

principal 
Rape en costra de hierbas con jugo de callos
Pularda trufada 

postre
Tiramisú de turrón 
Turrones, dulces navideños y café
Selección de vinos de la casa, cava, refrescos y agua

PRECIO DE MENU POR PERSONA 67€ IVA INCLUIDO
  

M E N Ú  C O M I D A



entrantes individuales
Carpaccio de tomate con burrata trufada
Endivia braseada con ragú de setas
Crema de calabaza asada con chips de yuca

principal 
Berenjena a la brasa con caramelo de verduras y 
chimichurri de hierbas 
Pularda trufada

postre sin gl�en
Turrones, dulces navideños y café
Selección de vinos de la casa, cava, refrescos y agua

PRECIO DE MENU POR PERSONA 60€ IVA INCLUIDO

M E N Ú  C E L I A C O



entrantes individuales
Carpaccio de tomate con burrata trufada
Endivia braseada con ragú de setas
Crema de calabaza asada con chips de yuca

principal 
Salteado de quinoa y tubérculos 
Berenjena a la brasa con caramelo de verduras y 
chimichurri de hierbas 

postre 
Tiramisú de turrón 
Turrones, dulces navideños y café
Selección de vinos de la casa, cava, refrescos y agua

PRECIO DE MENU POR PERSONA 60€ IVA INCLUIDO

M E N Ú  V E G E T A R I A N O


